OLASZ DESSZERTEK
KATALOGUSA

2026

Autentikus olasz desszertek Veneto regidbol.

Tradicio, min6ség és innovacio — a Horeca szektor szamara.
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MORALBERTI



Moralberti — prémium olasz
desszertek

Autentikus olasz cukrésztermékek amelyek a
technoldgiaval.

A Moralberti desszertek prémium alapanyagokbol
készulnek, gondosan kidolgozott izvilaggal és
elegans megjelenéssel — idealis valasztas:

e kavézok szamara

o éttermek szamara

e cukraszdak szamara

e hotelek szamara

e rendezvényekhez

A desszertek gyorsan talalhatdk, stabil mindséguliek és latvanyosak, igy konnyen
beilleszthetok a vendéglatohelyek kinalataba.

A Dolcefreddo Moralberti kildetése,
hogy a Veneto régidé prémium cukraszati
kultUrajat eljuttassa a vilag
vendéglatdhelyeire.

A marka termékeit vilagszerte hasznaljak
a Horeca szektorban, példaul:

e hotelekben

o éttermekben

e kaveézokban

e catering szolgaltatoknal

e replléteéri vendéglatdhelyeken

A desszertek kifejezetten professzionalis konyhak szamara készulnek, gyors és
latvanyos talalast biztositva.

A Moralberti szamara a minéség nem marketingfogalom, hanem egy szigortan
ellendrzott gyartasi folyamat eredménye.

A vallalat minden egyes terméknél garantalja:
e a kivalo mindségl alapanyagokat
e a biztonsagos gyartasi folyamatokat
e a gondos csomagolast
e a megfeleld tarolast
e ¢és a megbizhato szallitast

Ez biztositja, hogy a desszertek allandd mindségben kerlljenek a vendégek elé.
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A TIRAMISU TORTENETE

A desszert elso torténeti emlitései Treviso vidékének paraszti
hagyomanyaihoz kapcsoldédnak, az ugynevezett ,Sbatudin”-hoz.

Ez a cukorral felvert tojassargajabdl készult krém volt, amelybdl késébb
kialakult a tiramisu alapja.

A 19. szazadban Treviso tartomanyaban mar ismert volt ez a krém, amely a
tiramisu alapjat adta.

Egy helyi hagyomany szerint a desszertet egy trevisdi vendégld tulajdonosa
alkotta meag.

A legenda szerint a vendégeknek kinalta este, hogy felfrissitse és energiaval
toltse fel ket.

Amikor a férjek hazatértek, a haziasszony igy biztatta éket: ,Tireme su!” —
vagyis ,Huzd fel magad!”. Innen szarmazik a tiramisu neve.



Tiramisu di Treviso

Az eredeti recept 6 dsszetevdvel: babapiskota, mokkakavé, tojassargajaval
készult krém, cukor és 60%-0s mascarpone, kakao.

Cikkszam: 0908290112

Treviso tiramisu Uvegben 115 g,
kiszerelés: 24 db / karton.

Pisztacias—-malnas tiramisu
Harom babapiskdota malnalével atitatva, 30%-
0S mascarpone és pisztacias krémmel,
pisztaciadarabokkal diszitve.

Cikkszam: 0908092010

Elérheto kiszerelés: 120 g/ db, x
10 db / csomag 1:_



Sfoglie

Millefoglie (mille-feuille) Cikkszam: 0709000203

Harom réteg ropogos leveles tészta, chantilly Elérhetd kiszerelés:
krémmel toltve, porcukorral meghintve. Millefoglie torta — 1,3 kg

Tiramisu

Két réteg kavéval atitatott piskdta, Cikkszam: 0708120014
mascarpone krémmel rétegezve, kakadporral Elérhetd kiszerelés:
megszorva. Nagy tiramisu — 1,75 kg




Csokoladés profiterol — talcas Cikkszam: 0707020524
[zletes profiterol golydk chantilly
krémmel toltve, boséges
csokoladékrémmel bevonva.

Elérheto kiszerelés:
Csokoladés profiterol talca — 1,2 kg

Pisztacias profiterol — talcas

[zletes profiterol golydk kakads chantilly
krémmel toltve, gazdag pisztacias krém
bevonattal, pisztacia darabokkal diszitve.

Cikkszam: 0707090524

Elérheto kiszerelés:
Pisztacias profiterol talca — 1,2 kg
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Cim: 2120 Dunakeszi, Foti ut 43/H
hello@fagyim.hu
Telefon: (30) 870 8407



https://www.bing.com/maps/default.aspx?v=2&pc=FACEBK&mid=8100&where1=F%C3%B3ti%20%C3%BAt%2043%2FH%2C%20Dunakeszi%2C%20Hungary%2C%202120&FORM=FBKPL1&mkt=en-US&fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAYnJpZBEybHFrcDM3ek9jakxEMjEzUHNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR4jZ9XK-JKiCZzmuYeI2-8OQcuVVqu3ltfaKSP7jnXz6ZDIBugx6BC_zu252g_aem_uY6m5R4CC6CHIwl9A0Q5sQ
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